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KASAR PEYNIRLI MAYALI EV POGACASI

1 su bardagi yogdurt

1 paket maya

1 su bardag eritilmis margarin
1 cay bardagdi sivi yag

1 adet yumurta beyazi

1 tath kasidi tuz

aldigi kadar un

100 g kasar

1 adet yumurta sarisi

1 tath kasidi susam

Yogdurdu hamur yogurma kabina alip mayayi ekleyin ve parmak uglarinizla mayayi ezin. Yaglari, uz ve yumurta
beyazini ekleyip Kasar Peynirli Mayali Ev Pogacasi karistirin. Azar azar un ilave ederek kulak memesi
kivaminda hamur halini alana kadar yogurun.

Hamurun Gzerini nemli bir bezle 6rtlp ik yerde kabarincaya kadar dinlendirin. Firini 180 dereceye ayarlayip
Isitin.

Firin tepsisine yagl kagit serin. Hamurdan yumurta blyUtkliginde pargalar koparip avug iginde agin. Ortasina
bir tutam peynir koyup ikiye katlayarak kapatin. Kenarlarini parmak uglarinizla birlestirin ve pogagalari tepsiye
dizin. Uzerlerine yumurta sarisini siriip susam serpin.

Onceden i1sitilmis 180 derece firnda 25 dakika kadar pisirin. Soguyunca servis yapin.
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