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KASARLI MAYALI POGACA
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4 - 5 su bardagi un

1,5 tath kasigi toz maya

1 tath kasidi tuz

Yarim su bardag: st
Yarim su bardagi tereyagi
1 adet yumurta

Igi igin:

Yarim demet maydanoz

1 tath kasidi kekik

1 su bardagi kasar peynir

Ik siite mayay koyup hacmi 2 katina gikana kadar bekleyin. Diger tim hamur malzemelerini karigtirip mayali
sUtle yogurun. Uzerini kapatarak, 2 saat hamurunuzu oda sicakliginda bekletin.

I¢ malzemesini ince ince kiyarak karigtirin. Mayalanan hamurdan ceviz buyuklGginde pargalar kopartarak harci
icine koyup yuvarlayin. Yaglanmis tepsiye dizip pisirmeden 6nce yarim saat bekletin. Uzerine birer tutam kasar
paylastirin. 170 derecede altin rengini alana kadar pigirin.
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