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KASAR PEYNIRLI KIZILCIK SOSLU FIRINDA TOP KOFTE

Sosigin

1/2 bardak (125 ml) kizilcik suyu

1/2 bardak (125 ml) kizilcik, taze veya dondurulmus
3 corba kagigi (45 ml) akgaagac surubu

Tuz

Karabiber

Az bir kiyiimig frenk sogani

Kofte icin:

450 gr. dana kiyma

1 adet yumurta, ¢irpiimig

1 dilim ekmek, ufalanmig

Kip kesilmig kasar peyniri

2 tatl kagig (10 ml) taze biberiye, dogranmig

Firni 200 dereceye ayarlayin. Kiguk bir tavada, akgaagag surubu ile birlikte kizilcik suyu ve meyvelerini 8-10
dakika pisirin.Biraz tuz ve karabiber ekleyin.Pire haline gelince oda sicakliginda bekletin. Bu arada bir kapta
kiymayi,yumurta, ekmek kirintilari ve biberiyeyi ekleyip tuz ve karabiber ile yodurun. Yagh kagt serili tepsiye
dondurma kasid ile top seklinde kofteleri koyun. Elinizi ilik su ile 1slatin ve top koftelerin Usttine minik parga
kasar koyup bastirip top gibi yuvarlayin. Firinda tst rafta 8-10 dakika pisirin. Kizilcik meyveli sosu blendirdan
gegcirip frenk sodani kiyiimig ekleyip sos servis kabina doékiin. Kizilcik sosu ile kagarli top kéftelerinizi sicak
servis yapin.
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