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KASAR PEYNIRLI FISTIKLI KOFTE

500 gr dana kiyma

1 cay bardagi sit

1 kase kagar peyniri rendesi
5 yemek kasidi margarin

1 dilim ekmek

1 cay bardagi tuzsuz fistik

1 adet yumurta

3 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

2 adet adagay yaprag

Bir kasede ekmegi sitln icine pargalayin. Ekmek yumusadiktan sonra sikarak fazla stl akitin. Stl akittiktan
sonra ekmegi tekrar kasenin igine koyun. Igine peynir, yumurta, fistik, tuz ve yeterince karabiber ekleyin. lyice
karistirdiktan sonra igine dana kiymayi ekleyin ve tamamen karigincaya kadar yogurun. Karigimdan toplar
hazirlayin. Genis bir tavada 5 yemek kasigi margarini eritip icine adagayi ekleyin. Yag tamamen eridikten sonra
kofteleri icine atin. Gevirerek her tarafi pisecek sekilde ortalama 4 dakika pisirin. Atesi kisiga alip Gstinl kapatip
kofteler tamamen pisinceye kadar ortalama 5 dakika kadar pigirin.
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