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KASAR PEYNIRLI CORBA

6 kisilik MALZEMESI

1 adet kuru sogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 ¢orba kasiJi un

5 ¢orba kasigi etsuyu

Tuz

Karabiber

1 tutam rendelenmis muskat
1 su bardagi rendelenmig kagar peyniri
Uzerine:

1 ¢corba kasigi tereyad
Kirmizibiber

3-4 dilim kip kesilmis ekmek

Tencereye rendelenmis sogani koyun. Tereyagini ekleyip, 2-3 dakika kavurun. Daha sonra unu ilave edin ve un
kokusu gidene dek kavurun. Ardindan et suyunu igine dokin ve koyulagana dek karigtirin. Kaynayinca tuz,
karabiber ve rendelenmis muskati ekleyin. Inmeye yakin (10 dakika sonra) rendelenmis kasar peynirini ilave
edin. Peynirler uzanmaya baslayinca ocaktan alin. Bu arada kiigik bir tavada tereyagdini kizdirip, pulbiber ve
kip kesilmis ekmekleri de yada ilave edin. Ekmekler iyice kizarinca, ¢orbanin tzerine gezdirip servis yapin.
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