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KASAR PEYNIRLI BIBER DOLMASI

1 kilo dolmalik biber

Biberlerin sayisi kadar yumurta
2 yemek kasigi yag

3-4 adet domates

100 gram kasarpeyniri

1'er tutam Tuz, karabiber

Biberler yikanip temizlendikten sonra, sap kismi kapak olacak sekilde diizgln kesilir; icleri temizlenir. Her
biberin igine biraz tuz ve karabiber serpilir, birer yumurta Kirilir. (Biber sayisinca yumurta kullaniimayacaksa,
yumurtanin batting bir kaba kirilir ve biraz ¢irpildiktan sonra bir kasikla biberlerin icine doldurulur.) Ince
dilimlenmis kasarpeyniri, biberlerin Gzerine kapatilir. Onun da Uzerine halka dogranmis domates dilimleri kapak
yapilir. En Ust kisma kapak yapmak (izere, kesilen biber saplari konur. Tepsiye yerlestirilir. Altina bir kahve
fincani su dokulur. Uzerine iki kasik yagd gezdirilir. Biraz daha tuz serpilir. Yagl veya folyo kagitla tzeri 6rtllerek
firna srdldr, pigirilir. Pismesine yakin Uzerindeki kagit alinarak biberlerin de biraz kizarmasi sagdlanir ve firindan
alinir.
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