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KASAR PEYNIRIYLE KAPLI KARISIK PizzA

Hamuru icin;

2 su bardagi Un

1 adet Yumurta

1 cay kasigi Toz Seker
2 corba kasigl Kuru Maya
1 su barda@i ik St

1 cay bardagi Siviyag
Tuz

Sosu i¢in;

2 ¢orba kasig Domates Salcasi
2-3 dis Sarimsak

1 tath kasidi Kekik

1 cay kasigi Toz Seker

1 cay bardadi Zeytinyagi
Tuz

Karabiber

Uzeri igin;

50 gr Dil Peyniri

50 gr Kagar Peynir

50 gr Sucuk veya Sosis
50 gr Mantar ve Sogan
Tuz

Karabiber

Kekik

Unu kuru mayayla karigtirnin. Stta ekleyin. Sekeri, tuzu, yumurtayi karigtirip sivi yagi da hamura ilave edin.
Hazirladiginiz hamuru ilik bir ortamda 35-40 dk. kadar bekletip mayalayin. Hamuru elinizle geke ¢eke ya da
oklava yardimiyla ac¢in. Hamuru tepsiye yayarak yerlestirin. Sosu i¢in bir kapta salgayi, kekigi, tuzu, sivi yagi, iki
adet déviimis sarimsagi, ince ince dogranmis soganlari ve sekeri karistirin. Bu karigsimi pizza hamurunun
Uzerine yayarak sUrin. Doganmis mantarlari, salamlari, dil peynirlerini hamurun Uzerine serpistirerek yayin.
Pizzanin en UstlnU kasar peynir rendesiyle kaplayin ve pizzayi firnda pismeye birakin.
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