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KASAR PEYNIRI YAPIMI

6 kilogram sit
1.5 cay kasigi peynir mayasi
2 yemek kagsigi kaya tuzu

Oncelikle siitii kisik ateste kaynatin ve 35 dereceye kadar sogumaya birakin. icerisine mayayi dékiin ve iyice
karistirin. Kapagini kapatin ve 1.5 saat mayalandirin. Kivamina bakip, kiip kiip kesin. Blytk bir tencerenin
yarisina kadar su koyun. 75 dereceye kadar i1sittiginiz suyun igine peynirleri atin. Tahta bir kagikla peynirleri tek
bir kalip sekline sokun. Kalibi slizgece alarak sogumadan 6nce kesme tahtasina koyun ve birka¢ dakika
glzelce yogurun. Peynirlerin fazla suyunu akitin ve yuvarlak bir kaliba yerlegtirin. Tekerlek seklini verdikten
sonra 4 saat kadar dinlendirin.
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