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KASAR PEYNIRI LOKMASI

300 gram kasar peyniri

5 kahve fincani rafine yagi
Sosu:

1/2 su bardag nisasta

1/2 su bardagi un

2 yumurtanin sarisl

1/2 cay kasigi karbonat

1/2 tath kasigi tuz

yarim su bardag maden suyu

1) Sos malzemesini karistiriniz. Kasar peynirini 1 santim boyutlarinda zar gibi kesiniz ve sosun i¢ine atiniz.
2) Kigik bir kaba yadi koyup, kizdirarak peynirleri sosun icinden ¢ikarip teker teker kizgin yagin igine atiniz.
3) 1-2 dakika altin sarisi gibi kizartip yagdan kevgirle ¢ikarip dantel kagit Gzerinde servis yapiniz.
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