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KASAR PEYNIRI KIZARTMASI

1 kiic¢ik tekerlek kasar

40 gr. tereyag!

40 gr. un

2 bardak sUt

40 gr. un

1 adet yumurta

1 kasik zeytinyagi

100 gr. uflanmig bayat ekmek

Kasarin kabugunu soyun ve onu kic¢uk kipler halinde kesip hazirlayin. Kiicik bir tencerenin igerisine tereyagdini
koyup eritin, icerisine unu ekleyip karistirin.

Orta ateste 2, 3 dakika kadar pisirin. Bu karisima kasar pargalarini da ekleyip karistinin. Tadin ve gerekirse, tuz,
biber ve baharat ekleyin.

Peynir eridiginde, karigimi bir tabaga aktarin. 2 saat kadar buzdolabinda bekletin. Sonra bu karisimdan kiiguk
toplar olusturun. Kizartmadan énce Uzerine slrmeniz gereken malzemeyi de hazirlayin. 3 tabak gerekmekte.
Birincisi unlu, ikincisi ¢irpilmis olarak yumurta ve zeytinyag, U-¢lntcusinde ise ekmek kirintilari yer almal.
Peynir toplarini 6nce una, sonra yumurtaya en son da ekmek kirintilarina bulayin. Yaklasik t¢ dakika yagda
kizartin. Sicak sicak aperatif olarak servise sunun.
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