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KASAR OZU COREGI

1 paket cabuk maya
Yarim paket tereyagi
1 kase rende kasar
2 su bardagi sut

1 tath kasigi seker

1 tath kasidi tuz
Alabildigi kadar un
Uzeri igin:

1 adet yumurta

Ik siit, seker ve maya bir arada eritilir. Yumusgak tereyagi, tuz, rende kagar ve toplanana kadar un ilave edilir.
Uzeri kapatilir, ik bir yere konur, bir saat dinlendirilir. Sonra hamurun séyle bir havasi alinir ve 24 esit pargaya
ayrilir. Yuvarlanir, hafifce bastirilir, yaglanmis tepsiye biraz aralik birakarak dizilir. 185 derece firinda yaklasik 25
dakika pisirilir.
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