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KASAR KOFTESI

1,5 su bardagi rendelenmis kasar ya da gravyer peyniri
1 yumurta sarisi

1 bardak sut

1 cay bardagindan ¢eyrek fazla un
2 ¢orba kasid! (silme) margarin
Kirmizi biber

Kizartmak igin:

2 bardak zeytinyagi

3 yumurta

1,5 kahve fincani un

1 bardak galeta tozu

Tencereye yagi ve unu koyup sarartmadan kavurun. Sonra da kaynar haldeki sitl azar azar dékmek suretiyle
ilave edip bir yandan da tahta bir kasikla hizli hizli kanistinin. Ve hafif ateste devamli karigtirmak suretiyle 3 - 4
dakika pisirip indirin. Rendelenmis peyniri, biberi sonra da yumurta sarisini karistira karistira ilave edip bir iyice
halledin birbirine. Daha sonra, i¢ini hafifge yagladiginiz tepsiye bir parmak kaliniginda dokin ve birakin birkag
saat kendi haline. lyice soguyup katilasinca kenarlarini bigakla tepsiden ayirip tepsiyi hamur tahtasinin tzerine
ters gevirin. Sonra da birer parmak genisliginde kareler halinde kesin hamuru ve bu kareleri yuvarlayip findik
iriliginde yuvarlaklar hazirlayin. Bu yuvarlaklari ¢irpilmig yumurtaya batirin. Sonra da sirasiyla una ve galeta
tozuna bulayip tavadaki kizgin zeytinyagina atin, pembelesinceye kadar kizartin/Delikli bir kepgeyle yaglarini
slizdurerek tabada alin ve hemen sicak sicak servis yapin.
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