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KASAR KOFTESI

1 cay bardagi soguk st
8 corba kasiJi un

1 cay kasigi kirmizibiber
1 adet yumurta sarisi

1 su bardag kaynar sit
1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri
1 cay kasigi tuz

Kofteleri bulamak icin:

2 adet yumurta

2 ¢orba kasiJi un

3 ¢corba kasiJi galeta unu

Bir tencereye soduk siit, un, kirmizibiber ve yumurta sarisini koyup, ¢irpma teli ile karigtirin. Uzerine 1 su

bardadi kaynar sit ilave edin ve karigtirarak 5 dakika pisirin. Atesten aldiktan sonra 5 dakika sodutun ve Uizerine
kasar rendesini ekleyip, 10 dakika daha bekletin. Daha sonra bu karisimdan parcalar alarak elinizle kéfte sekil
verin. Kéftelerini dnce una, sonra ¢irpilmis yumurtaya, arkasindan da galeta ununa bulayarak kizartin.
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