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KASAR KOFTESI

MALZEMESI

1 Su bardagi rende kagar peyniri
1 Su bardag kaynar st

1 Kahve fincani soguk st
8 Corba kasigi un

1 Cay kasigi tuz

1 Gay kasigi kirmizi biber
1 Yumurta sarisi

2 Yumurta un

Galeta tozu

Kizartmak icin yag

YAPILISI

1 Bir tencereye 1 kahve fincani sit, un, kirmizi biber, yumurta sarisini koyup karistiriniz.

2 Cirpma teli ile karistirilip kaynar satt ilave ediniz.

3 Karigtirarak 4 - 5 dakika pisiriniz. Atesten aliniz.

4 Bes dakika bekletip rende peyniri ilave ediniz.

5 On - onbes dakika sonra elinizle 1/2 ceviz blyUkliginde parcalar kopararak yuvarlayiniz.
6 Once una, sonra yumurtaya, daha sonra galeta ununa bulayiniz.

7 Istenildidi zaman kizgin yagda kizartip sicak servis yapiniz.
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