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KASAP KOFTE

250 gr. kuzu kiyma

1 kg dana dos kiyma

1 demet maydanoz

2 adet sogan

4 corba kasig galeta unu
Tuz, karabiber

2 cay kasigI kimyon

1 adet yumurta

Kiymay ¢cukur bir kaba alin. Rendelenmis sogani, kiyllmis maydanozu, galeta ununu, tuzu, yumurtayi ve
baharatini ekleyin. lyice yogurun. Kofte harcindan cevizden biraz daha biyik pargalar koparip elinle
sekillendirin. Izgarada pigirin. Istediginiz garnitlrle birlikte servis yapin.Kiymali karigimi ocaktan alin, kiyillmis
maydanozu, tuzu ve karabiberi ekleyip tatlandirin. Karigimi, her patlicanin ortasindaki bosluga paylastirin. Istege
gére Uzerlerine dilimlenmig domates ile sivribiber yerlegtirin. Sosu igin 2 bardak sicak suda salgay! ¢irpin ve bu
sosu tepsinin kenarindan dokiin. Onceden isitiimis 190 dereceye ayarli firinda Uzerleri iyice kizarincaya kadar

pisirin.

Fotograf "mayda" tarafindan génderildi. 23.11.2020
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