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KASAP KOFTESI

500 gram kiyma

1 sogan

2 dis sarimsak

1 tutam karbonat

1 tath kasidi kekik, pul biber
Tuz

Karabiber

2 ¢orba kasigi kuyruk yagi

Kéfteyi hazirlamak igin kiymayi, rendelenmis sogani, sarimsag, kuyruk yagini ve baharatlar bir kabin iginde
yogurun. Igine karbonat koyarsaniz Tekirdag koéftesi gibi olacaktir. Ama dagilsin isterseniz igine karbonat
koymayin. Bir miktar galeta unu ekleyip yogurmaya devam edin. Kéftelere elinizle yassi yuvarlak sekli verip
tepsiye dizip 200 derecede pisirin. Ya da 1zgarada tavada da pisirebilirsiniz. Firindan ¢ikartip kézlenmis
domates ve biberle ikram edin.
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