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KASABIT HANVA (CIGERLI ET YAHNISI) (SIIRT)

GAP Eylem Plani

2 gr sivribiber

Y2 su bardag siviyag
2 adet defneyapragi
Tuz

Karabiber

Pul biber

Ince bulgur

Nohut

Ciger

Ince bulgurdan kéfte hamuru gibi hamur yogdrulur. Nohut biyUkluginde toplar yapilir.

Nohutlar haglanir. Tencereye yag, sodan, yesilbiber ve domates eklenip kavrulur.

Daha sonra nohutlar eklenir. Yeteri kadar su ilave edilerek karigtirilir.

Kaynayinca hamur toplari kaynayan suyun i¢ine konulur. Kavurma igleminden sonra cigerler eklenir.
Ardindan soganlar da karigima katilarak yemek kavrulur.

Pistikten sonra reyhan serpistirilir.

Sicak olarak servis edilir.
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