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KARYAGDI HATUN

Malzemeler:

1 paket peksimet

2 su bardagi toz seker

2 su bardagi sicak su
Kremasi icin:

Yarim kilogram st

Yarim su bardagi un

Yarim su bardagi toz seker
100 gram margarin

1 paket vanilya

Uzeri icin:

1 poset krem santi

1 su bardag st

1 ¢ay bardagdi hindistancevizi

Hazirlanisi:

Peksimetleri dikddrtgen bir borcama dizin. 2 su bardagi toz sekeri susuz olarak tencerede yakin. Karamel rengi
alinca 2 su bardag sicak suyu ekleyip kaynatin. Sekerli suyu sicak olarak peksimetlerin Gzerine dékun.
Kremasini pisirmek i¢in krema malzemelerini tencereye alip devamli karistirarak koyulasincaya kadar pigirin.
Peksimetlerin lizerine yayin. Sogumaya birakin. Krem santiyi sttle ¢irpin. Kremanin tzerine strdn.
hindistancevizi serpip, dilimleyerek servisi gerceklestirin.
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