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KARTOPU LOKUMU

125 Gr Sana Klasik
1 Su Bardagi seker
1 Su Bardagi un

2 Adet damla sakizi
1 Su Bardag gilek
2 Paket vanilya

1 Litre sht

Sana klasik bir tencerede eritilir.Gizerine un eklenip kokusu ¢ikana kadar kavrulur.sitl ilave ederek strekli
karistirin, kaynamaya yakin sekeri, damla sakizini,vanilyay ilave edip 4-5 tasim kaynatip ocaktan alin.mikserle 5
dakika ¢irpip,mesrubat bardaklarina alin, ihdiktan sonra buzdolabinda 4-5 saat bekletin. Buzdolabindan alip
bardaklarin Ust kismina su koyup hafifce sallayarak bardaktan ¢ikartin.islatiimis bigak yardimiyla dilimleyip
hindistan cevizine bulayip servis tabadina alin. Gilekleri blendirdan gegirip muhallebinin Gzerine koyun.
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