B

—

F\ﬁj)_.
i

LN A

%j} Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KARTOPU TATLISI

125 Gr Sana Hamurigi

1 Litre sht

1 Cay Kasigi Ucuyla damla sakizi
9 Yemek Kagidi seker

8 Yemek Kagigi un

1 Paket vanilya

MARGARINI TENCEREYE KOYUP ERITIN UNU ILAVE EDIP 1,2 DK KAVURUN. SUTU YAVAS YAVAS
ILAVE EDIP HIZLICA KARISTIRIN.KAYNAYANA KADAR KARISTIRIP VANILYA VE DAMLA SAKIZINI
ILAVE EDIP ALTINI KAPAYIN. MIKSERLE 5,10 DK CIRPIN. BARDAKLARI SU ILE CALKALAYIN.
MUHALLEBIYI BARDAKLARA DOKUN. 2,3 SAAT BUZDOLABINDA BEKLETIN.BARDAKLARI DOLAPDAN
CIKARIP HERBIR BARDAGIN USTUNE SU KOYUP HEMEN DOKUN.MUHALLEBININ KENARLARININ
YAPISIKLARINI BIGAKLA VEYA ELINIZLE AGIN. BARDAGI TERS GEVIRIP 5 E BOLUN.BOLDUGUNUZ
PARCALARI HINDISTANCEVIZINE BULAYIN. HEPSINI BU SEKILDE YAPIN.
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