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KARTOPU KURABIYE

2 adet yumurta aki

1 bardak st (140 ml)

1 corba kasigi sivi yag (10ml)

1 bardak un (1259)

2 bardak toz seker (85Q)

Carte d[?10r Ceviz [7] Kaymak [?] Antep Fistik Dondurma (2 kagik)

Yumurta aklarini ¢irpin. Siit ve sivi yadi karistirip yumurta aklarini ekleyin. Un ve sekeri ilave edin. Yogun bir
kivama gelene kadar karistirin. Yaglanmis porsiyonluk firin kaplarinin yarisina kadar doldurun. Onceden 180 C
derecede 1sittiginiz firnda 40 dakika kadar pigirin. Firini séndirtip kurabiyenin Gzerine ¢atalla delin ve 5-10
dakika daha firinda tutun. llik olarak Carte d[?JOr Ceviz [2] Kaymak [7] Antep Fistik Dondurma ile servis yapin.
Gilek veya visne ile hazirladiginiz basit bir sosu da dondurmanin Ustiine gezdirebilirsiniz.
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