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KARS LOKUMU

5 su bardagi ik su

1 yumurta

Yarim paket yas maya
Yeteri kadar un

1 tath kasidi tuz

Kars lokumu igin 6nce yas mayayi yarim bardak ilik suyla eritin. Ardindan yumurtayi ve tuzu ekleyip karigtirin.
Daha sonra unu ve suyu azar azar ekleyin.

Akiskan olacak bir hamur elde edin. Hamurun Uzerine bir bez rtiin ve yarim saat mayalandirin.

Hamur mayalandiktan sonra derin bir tencereye bolca sivi yag dékin.

Kizgin sivi yaga bir yemek kasigr hamurdan top top atin. Hamur kizardikga kendisi yagda dénecektir. Kagik
hamura yapismasin diye hamuru yaga doktikten sonra kasidi da batirabilirsiniz. 5 ¢ayi yanina Kars lokumu
hazir.
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