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KARS KAZI

Omiir Akkor

Kaz, Kasim, Aralik, Ocak ve Subat aylarinda yapilip yeniyor. Ayiklanip temizlenen kaz kaya tuzu ile ovulup
kaninin ve suyunun akmasi igin disariya yani soguga asiliyor ve kurutuluyor. Yenecegi zamana kadar bazen
aylarca disarida bekliyor. Simdilerde ise kuruduktan sonra derin dondurucularda bekletiliyor. (Ama benim
gittigim Akyaka ilcesinde hala kazlar disarida saklaniyor ve bu ylizden de tam da eski usulde kazi yapip yemis
oldum.)

Kaz sade yenilmiyor, pilavdan bagka yaninda muhakkak ev de yapilmis yogdurt, kayisi hosafi yada kizilcik
surubu ile servis ediliyor.

Ayni tencerede kaz suyunda hem bulgur hem piring pilavi yapilyor.
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