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KARS BOREGI

Kars Kiilttr ve Turizm MidurlGgu

250 gr.un

150 gr. tereyagdi

2 litre sUt

250 gr. gravyer peyniri
5 yumurta

Tuz

250 gr. un bir kaba konulur. 5 yumurta kirilip yumurta teli ile iyice karistirildiktan sonra 2 litre st ve 75 gr.
tereyaQi ve tuz ilave edilir. Biraz daha karistirilir. kalan tereyagdi bir kapta eritilir, fircayla bir tepsiye surulir. Tepsi
ateste hafifce kizarinca bulamagtan 2 kepge dokdilir, ateste yalniz alt kizardiktan sonra 250 gr. rendelenmis
gravyer peynir biraz sitle yumusatilip maydanoz atilir. Pigirilen hamurlarin yarisinin kizaran yerlerine strulir.
Diger hamurlarin kizaran bas yonleri peynirin Uzerine kapatilir. Sicakken servis yapilir .

© lezzetler.com tarif no:31348 « adi:Kars Boregi « génderen:Saadet « indirme tarihi:28.04.2025 - 00:02


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kars-boregi-vt22699
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/kars-boregi-31348.jpg
http://www.tcpdf.org

