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KARPUZLU LIMONATA

3 adet limon

2 litre su

1 su bardagindan 2 parmak eksik seker
1 su barda@i karpuz suyu

5-6 dal nane

Limonlari yikayin ve kabuklarinin kolay soyulup rendelenebilmesi igin 1 saat buzdolabinda bekletin. Limonun
kabuklarini rendeleyin ve bir kaba alin. Kabuklarin Gzerine seker koyun ve limon aromasinin sekere gegmesi igin
karisimi elinizle yogurun. Sekerli karigimin Gzerine limon suyun sikin.

Karpuz ¢ekirdeklerini ayiklayin ve blender'a koyun. Blender'i calistirin ve pire haline gelmesini bekleyin,
ardindan bunu da karisima ekleyin. Son olarak 2 litre suyu ve nane yapraklarini ilave edin. Giizelce karistirdiktan
sonra stizgegten gegirin.

Limonatayi 3-4 saat buzdolabinda bekletin, ardindan soguk olarak servis yapin.
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