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KARPUZLU KALAMAR

200 gram karpuz

400 gram temizlenmis kalamar
1 adet limon

1 tutam Feslegen

1 tutam Dereotu

2 yemek kasigi zeytinyagi

1 tutam Kekik

Tuz

Karabiber

Kalamari jllyen kesin. Kaynayan suya limon kabugu, bir tutam ince sekilde dogranmis dereotu ve kekik ekleyin.
Kaynayan aromali suya kalamari ekleyip birka¢ dakika hafifce haglayin. Hagladiktan sonra siizin. lidiktan sonra
kavun kagi! ile sekillendirdiginiz karpuzlari ve kalamarlari kaseye aktarin. 2 yemek kasigi zeytinyagi, 1 limon
suyu, tuz, karabiber ince sekilde dogranmis feslegen ve limon kabugu rendesini de karistirip Gzerine
gezdirdikten sonra servis yapin.
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