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KARPUZLU DONDURMA

4 su bardagi dogranmig karpuz (¢ekirdekleri ¢ikarilmis)
1 su bardagi seker

1 su bardagi krema (soguk)

1/2 su bardagi st (soguk)

1 yemek kasigi limon suyu

1 tath kasidi vanilya 6z0tG (istege bagh)

Karpuzu dograyin ve ¢ekirdeklerini ¢ikarin. Karpuz pargalarini bir blender veya mutfak robotuna koyun.
Sekeri ekleyin ve karpuzu pire haline getirin.

Karpuz plresine soguk krema, sut, limon suyu ve vanilya 6z0tinu ekleyin. Karisimi homojen bir kivam alana
kadar blenderda karigtirin.

Karisimi bir kaba d6kin ve buzdolabinda en az 1 saat sogutun. Bu, karisimin tamamen sogumasini saglar ve
dondurma makinesinde daha hizl donmasini saglar.

Sogumus karigsimi dondurma makinesine dokiin ve Ureticinin talimatlarina gére dondurun. Genellikle bu iglem
20-30 dakika sdrer.

Eger dondurma makineniz yoksa, karigimi bir dondurma kabina dékin ve dondurucuda yaklasik 4 saat
dondurun. Her saat bagi karigimi ¢ikarip karigtirarak buz kristallerinin olusmasini engelleyin ve daha purizsuz
bir dondurma elde edin.
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