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KARPUZ VE MISKET LIMONLU DONDURMA

700 g karpuz

1 yemek kasigi misket limon kabugdu rendesi
1 yemek kasigi misket limon suyu

Bir tutam deniz tuzu

Dondurma kalibi

Dondurma ¢ubugdu

Karpuzlar kiiguk kigtk dilimleyip ¢ekirdeklerini ¢ikarin.

Ardindan yagh kagit serdiginiz bir tepsisine dizin ve Argelik No Frost Buzdolabr’'nin derin dondurucu bélimine
kaldirin.

En az 5-6 saat derin dondurucuda bekletin.

Lime limonun kabugunu rendeleyin, ardindan suyunu sikin.

Arcelik No Frost Buzdolabr’nda donan karpuzlari gikartin.

Tum karpuzlan Argelik Resital Blender igerisine alin.

Uzerine lime kabugu rendesi, lime suyu ve deniz tuzunu ilave edip Arcelik Resital Blender’i galigtirin.
lyice homojen olduktan sonra bekletmeden dondurma kaliplarina paylastirarak doldurun.

Hepsini doldurduktan sonra dondurma g¢ubuklarini ortalarina yerlegtirin.

Dondurmalari Argelik No Frost Buzdolabi'nin derin dondurucu bélimine kaldirin.

1 gece beklettikten sonra kaliplarindan ¢ikartip tUketebilirsiniz.
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