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KARPUZ SORBE

4 su bardag karpuz (¢ekirdekleri ¢ikariimig ve dogranmig)
1/2 su bardagi seker

1/4 su bardag limon suyu

1/4 su bardagi su

Karpuz dilimlerini alin ve ¢ekirdeklerini ¢ikarin. Ardindan karpuz parcalarini dograyin ve bir blender veya mutfak
robotunda pulre haline getirin.

Bir tencereye seker ve suyu ekleyin. Orta ateste kaynamaya birakin ve seker tamamen eriyene kadar karigtirin.
Seker tamamen eridikten sonra ocaktan alin ve sogumaya birakin. _

Soguyan sekerli suyu karpuz piresine ekleyin ve limon suyunu da ilave edin. lyice karigtirin.

Karisimi bir dondurma makinesine veya derin bir dondurucuya aktarin. Dondurucuda karigimi yaklasik 4-6 saat
veya dondurma makinesinde Ureticinin talimatlarina gore isleme alin.

Dondurma kivamina gelen sorbeyi servis yapmadan 6nce 5-10 dakika oda sicakliginda bekletin. Ardindan top
seklinde veya kaselere alarak servis yapabilirsiniz.
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