Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KARPUZ SORBE

1.5 kg. karpuz

1 su bardagi su

1 adet limonun suyu
2 limonun kabugdu

Karpuzu ortadan ikiye béltyoruz. Gekirdeklerini temizliyoruz. Cekirdeklerini iyice temizledigimiz karpuzlarin
kabuklarini soyuyoruz. Minik parcalar halinde dilimliyoruz. Blenderda limon kabuklari ile birlikte plre haline
getiriyoruz. PUre haline geldiginde su ve limon suyunu ekleyip karigtiriyoruz.

Sorbeyi bir cam kasenin igine koyup derin dondurucuya kaldiriyoruz. Bir saat arayla ¢ikarip hizla karistirip tekrar
dondurucuya yerlestiriyoruz. Bu islemi (¢ kez tekrarladiktan sonra 12 saat dinlenmeye birakiyoruz. Sorbe
kivamini aldiginda servis ediyoruz.
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