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KARPUZ SEMSIYESI

https://cook.com.tr

Karpuz 1 Adet
Taze Nane 3 Dal

Bir adet orta biyUkllkteki karpuzun dnce tepesini kesip ¢ikarin. Bu par¢ayi daha sonra kullanilmak tzere bir
kenara ayirin. Daha sonra karpuzu ortadan ikiye ayirin. Gérinen ¢ekirdeklerini mimkdn oldugunca ayiklayin.
Daha sonra dondurma kasigi ile karpuzun iginden kiicUk toplar ¢ikarip bir kapta biriktirin. Karpuzun icte kalan
kisimlarini da bir corba kasigi yardimi ile ¢ikarip, diizgun bir i¢ ylzey elde edin. Dondurma kagsidi ile ayirmig
oldugunuz karpuz toplarini, i¢i ayiklanan karpuz kabugunun icine yerlestirip, aralarini nane yapraklari ile
sUsleyin. Birka¢ tane kirdan yardimiyla, daha énce kesmis oldugunuz karpuzun tepe kismini karpuz kabugunun
Uzerine semsiye sekli verecek bigimde saplayarak servis yapabilirsiniz.
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