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KARPUZ NASIL SECILIR?

https://www.cumhuriyet.com.tr

Karpuz secerken dikkat etmeniz gereken ilk nokta alt kisminin sari olup olmamasidir. Alt bdlge ne kadar sariysa
karpuz o kadar olgunlagsmis ve lezzetlidir.

Karpuzun ¢atlak yerlerine dikkat edin. TUum karpuzlarin tzerinde gérdigimiz bir bagka detay da adeta bir
Oriimcek agini andiran ¢atlak gértntmlerdir. Bu detaylar da karpuzun lezzeti hakkinda size ipucu verecektir.
Egder karpuzun Uzerinde érimcek agi gibi gérinumler varsa bu karpuzun iyi oldugunu goésterir. Hatta bir de
minik noktalar varsa lezzetinden sliphe etmemeniz gereken bir karpuzla karsi kargiyasiniz demektir.

Karpuzun boyutuna aldanmayin. Buyik karpuzun daha iyi oldugu tam bir yanilgi. Karpuz alirken asil dikkat
etmeniz gereken konu agirhgr olmali. Eger agirsa iyidir, degilse muhtemelen ici coktan gegmigtir. Ayrica
boyutuna gdre uygun agirlikta olmasi da oldukga énemlidir.

Karpuzun sapi yesilse, erken toplandiini gésterir. Bu nedenle sapi kuruyan karpuzlar daha olgun ve tathidir.
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