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KARPUZ REÇELİ

https://azerbaijans.com

Karpuz kabuğu 1 kg.
Şeker 1,2 kg.
Vanilya 0,5 gr.
Limon asidi 1,2 g.

Karpuz reçeli için kalın kabuklu karpuz çeşitleri alınır. Öncelikle kabuğun yeşil kısmı incecik kesilip atılır, düz açı
ve kare (1,5-2) veya küp (2-3 cm) biçiminde doğranır. 0,8 - 1,0 saat kireç suyunda bekletilir. Sonra temizce
yıkanıp üstüne kaynar şerbet dökülür, arada 8 saat bekletilerek pişirilir.

© lezzetler.com tarif no:134036 • adı:Karpuz Reçeli • gönderen:çaylı • indirme tarihi:06.04.2025 - 08:20

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/karpuz-receli-vt98451
http://www.tcpdf.org

