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KARPUZ PASTA

1 adet orta boy karpuz (Tercihen ¢ekirdeksiz)
1 paket Pakmaya Sade Krem Santi

100 gr labne

150 ml soguk sit (1,5 ¢ay bardag)

1 adet seftali (Tercihen sert)

8-10 adet gilek Siyah Giziim

Karpuzun Ust ve alt kismini kesip kenarlarini tiraglayin. Ortaya ¢ikan 7-8 cm kalinigindaki karpuzu gember
yardimi ile kesip diizguin bir yuvarlak elde edin.

Kalan karpuzdan parizyen kasidi yardimi ile kiigUk toplar ¢gikarin. Seftalilerden de ince ince dilimleyin.

Pakmaya Krem Santi[?lyi paket tizerindeki tarife gore 1,5 gay bardagi soguk st ve labne peyniri ile hazirlayin.
Buzdolabinda 15-20 dakika kadar bekletin. Karpuzu diiz bir tabagin tzerine alin, spatula yardimiyla her tarafin,
hazirladidiniz krem santi ile sivayin.

Karpuz pastanizin yanlarina ¢ok ince dilimlenmis taze gilekler yapistirin.

Karpuz pastasini buzdolabinda 1 saat soguttuktan sonra dilimleyip servis yapin.
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