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KARPUZ PASTA

1 Adet orta boy karpuz (tercihen ¢ekirdeksiz)
1 Paket krem santi

2 Su Bardagi Sut

1 Adet seftali (tercihen sert)

1 Adet Kivi

10 Adet cilek

1/2 Su Bardag ince ¢ekilmis antepfistigi ici

Karpuzun Ust ve alt kismini kesip kenarlarini tiraglayalim. Ortaya ¢ikan 7-8 cm kalinligindaki karpuzu gember
yardimiyla kesip diizgln bir yuvarlak elde edelim.

Seftali ve karpuzdan parizyen kasigi yardimiyla kiigiik toplar ¢ikaralim. Kivinin kabugunu soyup ince ince
dilimleyelim.

Krem santiyi paket Uizerindeki tarife gére sitle hazirlayalim. Buzdolabinda 15-20 dakika kadar bekletelim.
Karpuzu diiz bir tabagin tizerine alalim. Spatula yardimiyla her tarafini krem santiyle sivayalim. Pastanin
yanlarini ince ¢ekilmis Antep fistigiyla kaplayalim. Uzerini kivi dilimleriyle, cileklerle ve top seklindeki seftali ve
karpuz pargalariyla susleyelim.
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