B

o i-'u':j“':
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KARPUZ KABUGU RECEL]
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1 kilo karpuz kabugu

1,5 kilo toz seker

1 paket vanilya

1 limon suyu

1 avug sénmemis kire¢ kaymagi

Karpuz kabuklarinin yesil kisimlari soyulup atilir. Kalan beyaz kisimlar baklava dilimi seklinde kesilir ve bir gece
soénmemis kirece yatirilir. Ertesi glin bol suyla yikanarak ¢ kez suyu degistiriimek suretiyle onar dakika pigirilir.
Uzerlerine 1,5 kilo toz seker ekilerek bir gece buzdolabinda bekletilir. Ertesi giin, Gzerini értecek kadar su konup
hafif ateste koyulagana dek kaynatilir. Kivama gelince vanilya ve limon suyu eklenerek 15 dakika daha kaynatilir
ve indirilir.
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