KARPUZ KABUGU RECELI

2 dilim doganmis karpuz kabugu
5 adet karanfil

2 su bardagi su

1 cay kasigi targin

3 su bardagi seker

2 adet limon suyu

Karpuz kabuklarinda hi¢ yesil kisim kalmayincaya kadar, kabuklari kiigik kipler halinde dograyin.

Derin recel tenceresi igerisine dogranmig karpuz kabuklarini koyun ve lzerine 4 bardak kaynamis su ekleyerek
yaklasik 45 dakika boyunca kaynatin.

Yumusayan karpuz kabuklarinin tGzerine toz sekeri, karanfil ve targini ilave edin. Bu malzemeler ile beraber
yarim saat daha kaynatin.

Karpuz kabugu regeliniz koyu bir kivama geldikten sonra, receliniz hazir demektir. Regeli ocaktan almadan
Once taze limon suyunu ilave edin ve 2-3 dakika daha kaynatin.
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