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KARPUZ KABUGU RECELI

500 gram ayiklanmig karpuz kabugu
700 gram seker
1 yemek kasigi limon suyu

Karpuz kabuklarinin yesil ve kirmizi kisimlari soyulur. Kalan beyaz kisimlar ki¢Uk kare seklinde dogranir. Bu
sekilde yarim kilo olmasi gerekir.

Dogranmig kabuklar didikli tencereye aktarilir, Gzeri 6rtecek kadar su konarak atese oturtulur, pim ¢iktiktan
sonra 15 dakika sonra atesin alti kapatilir.

Karpuz kabuklarinin haglama suyunun ¢odu dokdlur, biraz su birakilir, Gzerine seker ilave edilir, kapaksiz olarak
tekrar atese konur.

Seker ve kabuklar kivam alana kadar kaynatilir.

En son limon suyu eklenir, 1 dakika daha kaynattiktan sonra atesten alinir.

Tencerede soguduktan sonra kavanozlara konur, kavanoz kapag! sikica kapatilir ve yeneceg@i zamana kadar
serin bir yerde saklanir.
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