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KARPUZ KABUGU RECELI

Uzunlamasina kesilmis 2 dilim karpuz kabugu
2 su bardagi su

3 su bardagi seker

7-8 dis karanfil

Geyrek limonun suyu

Karpuz kabugunun yesil kismini gok ince soyun, kalan beyaz kismi kesme tahtasi Gzerinde iyice ince dilimler
halinde kiyin. Tencereye suyu koyup kaynatin ve karpuz kabuklarini igine alip ocagi kisin. Yaklasik 40-45 dakika
agzi kapali olarak kaynatin. Bu islemi didUklU tencerede 15 dakikada da yapabilirsiniz.

Karpuz kabuklar yumusadiktan sonra sekeri ve karanfili ekleyin ve ara sira karigtirarak 30-35 dakika kadar
daha pigirin. Regelden aldiginiz bir damlayi soguk zemin Uzerine damlattiginizda top olarak duruyorsa regel
olmus demektir.

Limon suyunu ekleyip iki dakika daha pigirip sicak olarak kavanoza koyun ve agzini sikica kapatin.
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