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KARPUZ KABUGU RECEL]
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1 kilo karpuz kabugu

1,5 kilo seker

250 gram s6nmemig kireg

3 litre su

1 limon suyu veya 1,5 gram limon tuzu

Yapiligi: Karpuz kabuklarinin yesil ve kirmizi kisimlari temizlenir. Temizlenen kabuklar kare, t¢gen, tirtikli gibi
sekillerde kesilir.

Kabuklar kire¢ suyuna konur ve bir gece bekletildikten sonra surupla pigirilir.

Bunun i¢in 250 gram kadar sénmemis kireg bir tllbent igine konup bohga yapllir. 2-3 litre suyun igine konup
karpuz kabuklari da eklenir. Bir gece bekletilir. Kabuklar slizgegle toplandiktan sonra kaynamakta olan surubun
icine atilir. Karpuz kabuklari pisince seffaf bir hal alir. Surup koyulasinca limon tuzu ya da limon suyu eklenir. 1-2
dakika daha kaynatilir. Sogudugunda kavanozlara konur. Oda sicakliinda saklanir.
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