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KARPUZ DOLGULU PANDISPANYA KEK

6 tane yumurta

8 kaslk seker

8 kasik un

1 bardak su

I¢ dolgusu igin:

1 bardak seker

100 gram margarin

2 kaslk nisasta

2 kaslk misir unu

1 kasik irmik

1 kagik targin

1 cay bardagi kus Gzimi
1 cay bardagi su

4 dilim rondoda ¢ekilmis karpuz

Ilk 6nce pandispanya yapiyoruz yumurta ve sekeri kdpurene kadar ¢irpalim i¢ine suyunu ekleyip ununu katalim
yine kdpuk kdplk olana kadar ¢irpalim firina koyup pisirelim. Diger tarafta nisastamizi suda eritelim. Karpuzlu
suyu tencereye alalim igine misir unu irmik seker katip nisastayida ekleyelim pigirelim. Margarinle tar¢in kug
UzUmUn{ en son katalim tanetane olmasi lazim. Ocaktan alip pisen pandispanya kekimizin igine dolduralim.
Folyoyla toplayip dolapta donduralim servis edelim.
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