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KARNIYARIK

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
1 Corba Kasigi baharat

1 Kg. PATLICAN

300 gr kiyma

5 Adet biber

2 Adet sogan

2 Yemek Kagidi salca

2 Adet Domates

Patlicanlar alacall soyup tuzlu suda bekletiyoruz. i¢ malzemeyi hazirlamak icin sana yag eritip sogan ve
biberleri kavuruyoruz kiymayi ekleyip biraz daha kavuruyoruz sal¢ayi ve baharatlari koyuyoruz pistikten sonra
kapatiyoruz. Tuzlu suda bekleyen patlicanlar ¢ikarip kurutup yagda kizartiyoruz. Kizaran patlicanlarin igine
kiymali har¢tan doldurup tepsiye diziyoruz.biberleri ve domatesleri ikiye bollp Uzerlerine koyuyoruz. Salgall sos
yapip tepsiye déklyoruz. Firina koyuyoruz pigince servise hazirdir.
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