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KARNI YARIK

1 Yemek Kasigi Sana Klasik
1 Adet Domates

250 gr kiyma

6 Adet patlican

1 Adet yesil biber

1 Adet sogan

1 Su Bardagi siviyag

TENCEREYE SIVIYAGI KOYUN ISITIN SOGANI KUGUK KUGUK DOGRAYIP YAGLA KAVURUN
KIYMAYIDA ATIP BIRAZ KAVURUN SONRA MARGARINI DE EKLEYIN OCAKTAN ALIN ]
PATLICANLARIDA BIRER SERIT KABUGUNU SOYUN SIVIYAGDA AZ BISEY KIZARTIN SONRA TEPSIYE
DUZUN ORTA KISMINDAN BOYDAN BICAKLA AYIRIN KAVURDUGUNUZ KIYMAY! IGINE DOLDURUN
SONRADA UZERLERINE DOMATES VE BIBERLE SUSLEYIN FIRINA VERIN 200 DERECEDE ISINMIS
FIRINDA 45 DAKIKA PISIRIN.
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