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KARNIYARIK BOREK

4 yufka

5 ¢orba kagiJi tereyagdi
1 su bardag st

1 cay bardagdi sivi yag
500 gram beyaz peynir
6 dal maydanoz

1 domates

2 sivri biber

Oncelikle i¢ harcini hazirlayin. Catalla ezdiginiz peynire kiyllmis maydanozu, dogranmis sivri biberleri katin. 2
yufkanin arasina yag sirip ddérde bdltn. Diger 2 yufkayi da yaglayip ayni sekilde kesin. Peynirli ic malzemeyi
ticgenlerin ortasina paylastirip dikdortgen seklinde katlayin. Yagladiginiz firin tepsisine dizin. Her boregi
ortasindan bir bicakla kesip karnini yarin. Uzerine yag gezdirip, 200 derecedeki firinda Uzeri kizarincaya kadar
pisirin. Bu sekilde hazirlanan bdrekleri derin dondurucuda uzun sire bekletip istediginiz zaman pisirebilirsiniz.
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