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KARNIYARIK BOREGI

Malzemeler:

3 adet yufka

300 gram kiyma

2 adet sogan

1 cay bardagi ceviz

1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardagi su

1 cay bardadi galeta tozu
2 adet domates

2 adet biber

1 yemek kasigi margarin
Yeteri kadar tuz karabiber

Hazirlanisi:

Bir cay bardag sivi yaga bir cay bardagi suyu karistirin. Yufkalarin her birini tezgaha serip bu hargla i1slatin. ikiye
katlayip yaglayin. 6 egit iggen parcaya kesin. Genig kisimlara kiymali hargtan birer yemek kagigi koyup
kenarlardan kivirarak sarin. Once suya batirip sonra galeta tozuna bulayin. Yaglanmis firin tepsisine dizip
boyundan bigakla altina gegmeden keserek yarik agin. Domates ve biber dilimi koyup 180 derecedeki firinda
kizarana kadar pigirip servise sunun. Ig harcini hazirlamak igin kiymayi tencereye alip kavurun. Ince kiyilmig
sogan ve bir yemek kasigi margarin ekleyip kavurun. Dévilmis cevizi katip tuz ve karabiberle tatlandirip harg
olarak kullanin.
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