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KIYMALI KARNIYARIK BOREGI

1 yemek kasigi zeytinyagi
200 g kiyma

2 tutam tuz

1 tutam karabiber

1 tutam pul biber

1/2 su bardagi ceviz

1 yufka

1 sivri biber

4 cherry domates

50 g kasar

Uzerine stirmek igin:

1 yumurta

1 yemek kasigi zeytinyagi

Isinan tavaya zeytinyagini dékuin ve yag isindiktan sonra kiymayi ekleyip kavurun. Hafif suyunu salip geri geken
kiymalari tuz, karabiber ve pul biberle tatlandirin. En son cevizleri de ilave edip, karistirin ve ocaktan alin. Firini
160 dereceye ayarlayin. Bir yufkayi 8 esit dilime ayirin. Ortalarina cevizli harci ilave edin ve rulo seklinde
kenarlari ige dogru kivirarak sarin. Firin tepsisine yagl kagit serin ve hazirladiginiz bérekleri tepsiye dizin. Bir
bigak yardimiyla béreklerin ortalarina gizik atin. 8 esit pargaya bdldigtintiz domates ve sivri biberleri béreklerin
tizerine yerlestirin. Yumurtay ¢irpin ve zeytinyagiyla hafif lezzetlendirin. Béreklerin kenarlarina stirtin ve firnda
15-20 dakika pisirin. Firindan ¢ikan bdéreklerinizin tizerine rendelenmis kasar ilave edin ve kasar peynirleri
eriyinceye kadar tekrar firinlayin.
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