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KARNIBAHAR MUSAKKASI

1 adet karnibahar
1,5 karsik sadeyag
2 adet sogan

200 gr. Kiyma

1 kasik salca

Tuz

Bir karnibahari, tuzlu suda haglayip stizin. Cigeklerini yayvan bir tencereye ddseyin. Bagka bir kapta 1.5 kasik
sadeyagi eritin. Rendelenmis 2 bas sodan atarak pembelestirin, 200 gram kiyma ekleyin. Kiymanin rengi
déninceye kadar birlikte pisirin. 1 kasik sulandirlmis domates salgasi katin. Pistikten sonra kiymayi tenceredeki
karnibahar giceklerinin Gizerine yayin. Bir bardak suyla birlikte tuz atip pigirin.
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