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KARNABAHARLI YUVA YUMURTA

Yarim karnabahar

1 adet ufak sogan

1 corba kasigi salca

3 ¢corba kasiJi zeytinyadi
1 cay bardagi su

1 tath kasidi tuz

4 adet yumurta

Karnabar dallara ayrilir, az suda yumusayana kadar haglanir, suyu sizilir. Daha kiiglk pargalara ayrilir. Sogan
ince kiyilir, zeytinyaginda pembelestirilir. Sal¢a, tuz ve karnabaharlar eklenir, bir kag kez ¢evirdikten sonra sicak
su ilave edilir. DUzlestirilir, yizeyinde yuvalar (oyuklar) a¢ilir. Buralara yumurtalar kirilir. Arzu edilen kivama
gelene kadar pigirilir.
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