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KARNABAHARLI TAVUK GOGSU (DENIZLI)

Denizli il Kiiltiir ve Turizm Madirligi

1 adet ki¢ik karnabahar
1 adet sogan

3 adet sarimsak

1 kase mantar

1 kase kasar rendesi

1 adet tavuk gégsi

1 ¢orba kasigi dolusu un
2,5 su bardagi sit

Tuz

Karabiber

Karnabaharlari haglanip, firin tepsisine kugbasi blyukligunde yerlestirilir. Un ile bir miktar sivi yag kavrulup, stt
ilave edilir ve muhallebi kivaminda pisirilir. Karnabaharlarin (izerine gezdirilir. Sodan ve sarimsak ince ince
dogranip biraz sivi yagda kavrulur. Kiip seklinde dogranmig tavuk gégs ilave edilip, biraz daha kavurarak
mantar ilave edilir. Az kavurduktan sonra karigim karnabaharlarin Gzerine yayilir. Uzerine kasar rendelenip,
Uzeri kizarincaya kadar 150 dereceye ayarli firinda pisirilir. Sicak servis yapilir.
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Fotograf "Goksen" tarafindan gonderildi. 20.04.2016
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