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KARNABAHARLI PiZZA TABANI

1 orta boy karnabahar (miktari kendiniz ayarlayabilirsiniz)
Tuz

Karabiber

Kekik

Karnabahari kiiglk pargalara ayirarak tencereye alin ve tzerine su ekleyin. Karnabaharlar zaman zaman
kontrol ederek haglayin ancak ¢ok fazla yumugsamamalarina dikkat edin.

Karnabaharlari hagladiktan sonra blender'a alin ya da bir ¢atal yardimiyla ezin. Tamamen parcaladiginiz
karnabaharlari temiz bir beze koyarak suyunu sikin. Suyu alinmis karnabahar piresini bir kaba yayin ve baharat
ekleyin. Kasikla bastirarak iyice sikismasini saglayin.

Karnabaharlar kuruyup kizarip esmerlesene kadar 180 derecede firinlayin. Firindan ¢ikarip tzerini dilediginiz
malzemelerle sUsleyin. Yeniden firna verip malzemeler pisene kadar pisirin.
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